































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































	экз'№' 01255

	УПРАВЛЕНИЕ СПИРТОВОЙ И ЛИКЕРНО-ВОДОЧНОЙ


	РЕЦЕПТУРЫ ЛИКЕРО-ВОДОЧНЫХ ИЗДЕЛИЙ И ВОДОК

	ИНСТРУКЦИЯ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ ЛИКЕРО-ВОДОЧНЫХ ИЗДЕЛИЙ

	\ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

	ФОРМА РЕЦЕПТУРЫ

	ПРИМЕРНЫЙ РАСЧЕТ КУПАЖА

	1.	Допускаемые отклонения в физико-химических показателях ликеро-водочных изделий

	ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКАЯ ОЦЕНКА ЛИКЕРО-ВОДОЧНЫХ ИЗДЕЛИЙ И СПИРТА


	/	" I. ЛИКЕРЫ КРЕПКИЕ

	1. «АЛЛАЖСКИИ ТМИННЫЙ»

	3. «АЛМАЗ»

	6 «АПЕЛЬСИНОВЫЙ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал

	7. «БЕНЕДИКТИН»

	Расход ингредиентов на 1000 дал

	8. «БОЧЮ»

	9. «КРИСТАЛЛ» (С КРИСТАЛЛАМИ НА СТЕНКАХ БУТЫЛКИ)

	11. «КЯННУ-КУКК»

	13.	«НЕРИС»

	Купаж на IOOO дал

	14.	<ΠAΠAPAUlb КВЕТКА»

	15.	«ПРОЗРАЧНЫЙ»

	Купаж на 1000 дал

	16.	«ПРЯНЫЙ»

	17. «РОЗМАРИН»

	18. «СТАРЫЙ АРБАТ»

	19. «СТАРЫЙ ТАЛЛИН»

	21. «ФАНТАЗИЯ»

	23. «ЭХО»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	Купаж на 1000 дал


	II. ЛИКЕРЫ ДЕСЕРТНЫЕ

	1. «АБРИКОСОВЫЙ»


	∕< '∖-∕v',.∙'i

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	4. «ВАНИЛЬНЫЙ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	8. «ДРУЖЕСКИЙ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	9. ОКАГАРОВИШНЯ»

	10. «КИЗИЛОВЫЙ»

	12. «КОФЕЙНЫЙ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	14. «ЛИМОННЫЙ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	16. «МАЛИНОВЫЙ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	17. «МАНДАРИНОВЫЙ»

	18. «МИНДАЛЬНЫЙ»

	19. «МОККО»

	20. «МОЛДАВСКАЯ ВИШНЯ»

	21. «НЕКТАР»

	22. «НОВОГОДНИЙ»

	23. «ОБЛЕПИХОВЫЙ»

	24. «РОЗА»

	25. «РОЗОВЫЙ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	26. «СУМСКИЙ»

	27. «УТРО БАЙКАЛЬСКОЕ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	28. «ЧЕРНОСМОРОДИНОВЫЙ»

	III. КРЕМЫ

	1. «АБРИКОСОВЫЙ»

	2. «ВИШНЕВЫЙ»

	4. «МАЛИНОВЫЙ»

	5. РЯБИНОВЫЙ»

	6. «ЧЕРНОСМОРОДИНОВЫЙ»

	Купаж на 1000 дал

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	7. «ШОКОЛАДНЫЙ»

	8. «ШОКОЛАДНЫЙ ФЛИПП»

	9. «ЯБЛОЧНЫЙ»

	Купаж на 1000 дал

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг


	l	IV. НАЛИВКИ

	1. «АЙВОВАЯ»

	Купаж на 1000 дал

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	2. «АЛЫЧОВАЯ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал,кг

	3. «АРОМАТНАЯ»

	4. «БЕЛОРУССКАЯ»

	5. «ВИШНЕВАЯ»

	6. «ДЕСЕРТНАЯ»

	Купаж на 1000 дал

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	7. «ЗАПЕКАНКА»

	8. «ЗАПЕКАНКА УКРАИНСКАЯ»

	9. «ЗОЛОТАЯ ОСЕНЬ»

	10. «КИЗИЛОВАЯ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	11. «КЛУБНИЧНАЯ»

	12. «КУРОРТНАЯ»

	13. «ЛЕСНАЯ»

	14. «МАЙСКАЯ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	15. «МАЛИНОВАЯ»

	16. «МИНСКИЙ ДЕСЕРТ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	17. «ПРИКАРПАТСКАЯ»

	Расход	ингредиентов	на 1000 дал, кг

	18. «СЕВЕРНАЯ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	19. «СЛИВЯНКА»

	Купаж на 1000 дал

	20. «СЛИВЯНКА УКРАИНСКАЯ»

	22. «СПОТЫКАЧ УКРАИНСКИЙ»

	24. «УКРАИНСКАЯ ВИШНЕВАЯ»

	26. «ЧЕРНОСМОРОДИНОВАЯ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг


	Я - 61e⅛ V. П У H Ш И

	Г C dΓ

	υ	1 «АЙВОВЫЙ»

	2. «АЛЫЧОВЫЙ»

	4. «АССОРТИ» (ВИТАМИНИЗИРОВАННЫЙ)

	6. «ВИННЫЙ»

	7. «ВИШНЕВЫЙ»

	8. «ЖИГУЛЕВСКИЙ»

	10. «КИЗИЛОВЫЙ»

	11. «КЛЮКВЕННЫЙ»

	13. «КУБАНСКИЙ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал

	14. «МАЙГА»

	Расход ингредиентов на 1000 дал

	17. «НЕРИНГА»

	18. «ПОЛЕССКИЙ»

	20. «СИБИРСКИЙ»

	21. «СЛИВОВЫЙ»

	22. «ЦИДОНИЯ»

	23. ЧЕРЕМУХОВЫЙ»

	24. «ЧЕРНОСМОРОДИНОВЫЙ»

	25. «ЯБЛОЧНЫЙ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал


	VI. НАСТОЙКИ СЛАДКИЕ

	1. <АБРИКОСОВАЯ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	2.	«АЛТАЙСКАЯ ЧЕРНОПЛОДНАЯ»

	3.	«АПЕЛЬСИНОВАЯ»

	4.	«БОРОВИНКА»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	6. «ВИШНЕВАЯ»

	7. «ГОЛУБИЧНАЯ»

	9. «ЕЖЕВИЧНАЯ»

	10. «КЛЮКВЕННАЯ»

	11. «КОФЕЙНЫЙ АРОМАТ»

	12. «ЛИМОННАЯ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	14. «НЕЖИНСКАЯ РЯБИНА»

	15. «НЕЖНАЯ»

	16. «ОБЛЕПИХОВАЯ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	Купаж на 1000 дал

	7	18. «РЯБИНОВАЯ НА КОНЬЯКЕ»

	19. «ТЕРНОВАЯ»

	21. «ЧЕРЕМУХОВАЯ»

	24. «ЯНТАРНЫЙ БЕРЕГ»

	25. «ЯНТАРЬ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг


	VII. НАСТОЙКИ ПОЛУСЛАДКИЕ

	1. «АЛЕСЯ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	2. «ДАЙ НАВА»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг


	VIII. НАСТОЙКИ ПОЛУСЛАДКИЕ 	 СЛАБОГРАДУСНЫЕ

	1. «ВОСТОЧНАЯ»

	2.	«ЛЕСНАЯ СКАЗКА»

	3.	«РАНЕТ ПЕРЦОВЫЙ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	4.	«РЯБИНКА»

	5.	«СУЗДАЛЬСКАЯ»


	IX. ДЕСЕРТНЫЕ НАПИТКИ

	L «ВЕСНА»

	2. «ВИШЕНКА»

	3. «ВИШНЕВЫЙ»

	4. «ВОЛЖСКИЕ ЗОРИ»

	5 «ЖЕЛТЫЕ ЛИСТЬЯ»

	Расход ингредиентов на 1000	дал,	кг

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	7. «ЗОЛОТИСТЫЙ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал

	8. «КАЛИНКА»

	9. «КЛЮКОВКА»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	10. «ЛАДА»

	11. «ЛЕТНИЙ ДЕСЕРТ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	12. «ЛИМОННЫЙ»

	14. «ОСВЕЖАЮЩИЙ»

	15. «ОСЕННИЙ ДЕСЕРТ»

	16. «РУБИНОВЫЙ»

	17. «РЯБИНУШКА»

	Купаж на IOOO дал

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	18. «СЕВЕРНЫЙ»

	19. «СОЛНЕЧНЫЙ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	21. «УРАЛЬСКИЙ»

	22. «ШИПОВНИК»

	23. «ЯБЛОЧКО»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	24. «ЯБЛОЧНЫЙ ОРЛОВСКИЙ»


	X. АПЕРИТИВЫ

	1. «АГНЕС»

	Расход ингредиентов на 1000 дал

	3. «БАЛТИЙСКИЙ»

	4. «ГАБРИЭЛЫ»

	5. «ИРТЫШ»

	6. «К УН ГЛ А»

	7. «КЛАРЕТ»

	8. «МЕДЕЯ»

	10. «МОРСКОЙ»

	11. «НЕВСКИЙ»

	12. «НЕКТАР»

	13. «НОВОСТЬ»

	14. «ОРАНЖ»

	15. «ОРИГИНАЛЬНЫЙ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал

	16. «РИГА»

	17. «СТЕПНОЙ»

	18. «СЮРПРИЗ»

	19. «ТРОЙКА»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	21. «ЦИТРУСОВЫЙ»

	22. «ЮЖНЫЙ»


	XI. НАСТОЙКИ ГОРЬКИЕ

	1. «АДМИРАЛТЕЙСКАЯ»

	3. «АПЕЛЬСИНОВАЯ»

	4. «АРАЛИЕВАЯ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал

	6. «ВЕЧЕРНЯЯ»

	8. «ВИННИЦКАЯ ОСОБАЯ»

	11. «ГОРНЫЙ ДУБНЯК»

	12. «ДАР

	ПО ВИЕНА»

	13.	ДЖИН «БАЛТИЙСКИЙ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал

	Купаж на 1000 дал

	15.	ДЖИН «КАПИТАНСКИЙ»

	16.	ДЖИН «КАРАВЕЛЛА»

	Купаж на IOOO дал

	17.	«ДЗИНТАР ДЗИДРАЙС»

	Купаж на IOOO дал

	18.	«ДОНСКАЯ СТРЕМЕННАЯ»

	Купаж на IOOO дал

	Расход ингредиентов на 1000 дал

	21. <ЖВЕЮ» (рыбацкая)

	23. «ЗВЕЙНИЕКУ»

	Купаж на 1000 дал

	25. «ЗОЛОТОЙ РОГ»

	26. «ЗУБРОВКА»

	Купаж на IOOO дал

	29. «КЕДРОВКА»

	33. «КУРСКАЯ БЕЛАЯ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	34. «ЛАСИТЕ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	39. «ОМСКАЯ ГОРЬКАЯ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	42. «ПЕРЦОВКА»

	44.	«ПОЛЕССКАЯ ОСОБАЯ»

	45.	«ПОМЕРАНЦЕВАЯ» (БЕСЦВЕТНАЯ)

	47.	«РУССКИЙ СУВЕНИР»

	48. «СЛАВУТИЧ»

	50. «СОВЕТСКИЙ РОМ»

	54 «СУРХАН»

	Купаж на 1000 дал

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	Расход ингредиентов на 1000 дал

	58. «УРАЛЬСКАЯ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	Купаж на 1000 дал

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг


	ХП. БАЛЬЗАМЫ

	1. «БАЛЬЗАМ РИЖСКИЙ ЧЕРНЫЙ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал

	5. «КАРЕЛЬСКИЙ»

	6. «КЫРГЫЗ АРАШАН БАЛЬЗАМЫ»

	10. «СИБИРЬ»



	256

	Расход ингредиентов на 1000 дал, кг

	XlIL НАСТОЙКИ ГОРЬКИЕ СЛАБОГРАДУСНЫЕ

	3. «КИЕВСКАЯ АРОМАТНАЯ»

	4. «ЛИСТОПАД»

	Расход ингредиентов на 1000 дал

	5. «ЛЮБИТЕЛЬСКАЯ»

	7. «ПАРУС»

	Купаж на IOOO дал

	Расход ингредиентов на 1000 дал

	8. «ПОЛЕВАЯ»

	9. «СТРЕЛЕЦКАЯ»

	Расход ингредиентов на 1000 дал

	10. «УКРАИНСКАЯ СТЕПНАЯ»

	2, «ПОСОЛЬСКАЯ»

	6.	«СТАРОРУССКАЯ»

	7. «СТОЛИЧНАЯ»

	5.	«УКРАИНСКАЯ ГОРИЛКА»

	Купаж на 1000 дал


	ПРИЛОЖЕНИЯ

	ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ СВЕДЕНИЯ О ПРИГОТОВЛЕНИИ ПОЛУФАБРИКАТОВ

	Спиртованные соки и морсы

	Настои и ароматные спирты

	Эфирные масла, эфиромасличное и другое растительное сырье

	Красители

	Ликер «Алмаз»

	Ликер «Кянну-Кукк»

	Ликер «Мокко»

	Ликер «Кристалл»

	Составные части купажа, л

	Настойка горькая «Украинская с перцем»

	«Шоколадный флипп»

	Десертный напиток «Рябинушка»

	Бальзам «Москва»

	Ликер «Старый Арбат»

	Технологическая инструкция по производству горькой настойки «Сурхан»

	ОСОБЕННОСТИ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ВОДОК

	*z Технологическая инструкция по приготовлению водки «Посольская»

	Приготовление воды при производстве водки «Пшеничная»


	СПРАВОЧНЫЕ ТАБЛИЦЫ

	Для приготовления

	во-ягодного сырья

	ягодного сырья

	ягодного сырья


	βιε

	Эфирные масла, применяемые

	Настойки полусладкие слабоградусные
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